Mazurek ,,Wielkanocny zajac”

Skladniki:

- 3 szklanki maki

- 1 szklanka cukru pudru
- 1 opakowanie cukru waniliowego
- 3 z6ttka

- 1 kostka masta

- 30 ml $mietany 18%

- masa kajmakowa

- 1 opakowanie andrutow
- lukier

- ptatki migdatowe

- mandarynki

- 0zdoby cukiernicze

Sposéb przygotowania:
Make, cukier, cukier wanilinowy ,masto i1 z6itka siekamy dodajemy §mietang i
wyrabiamy ciasto. Ciasto formujemy w kule, owijamy folig i odktadamy do lodowki na

30 min. Po tym czasie ciasto Watkujemy na grubos¢ okoto 1.5 cm i przektadamy do



wylozonej papierem blaszki. Boki oklejamy wateczkami z ciasta. Przed samym
pieczeniem ciasto w kilku miejscach naktuwamy widelcem. Pieczemy okoto 20 minut w
temperaturze 180°C, do wypieczenia i zarumienienia. Nastgpnie wyciggamy i odktadamy do

wystudzenia.

W tym czasie andruta przektadamy na przemian gotowa masg kajmakowg i marmolada. Z
gotowego andruta wycinamy ksztatt zajaca i jajek. Oblewamy lukrem i dekorujemy ozdobami

cukierniczymi.

Na upieczony i wystudzony mazurek wyktadamy mase kajmakowa. Na wierzch uktadamy
forme zajaca i udekorowane przez dzieci pisanki. Reszte¢ mazurka dekorujemy ptatkami

migdatowymi i ozdobami cukierniczymi.
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