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Przepis:
 Zanim przystąpiliśmy do wypieku  rozmawialiśmy o tym, czym jest Mazurek Wielkanocny.. A  następnie ustaliliśmy, 

które produkty spożywcze są zdrowe, a czego w codziennej diecie należy się wystrzegać.. Wspólnie ustaliliśmy, że 

słodycze nie są zdrowe ale raz na jakiś czas można je spożywać i  w związku z nadchodzącymi Świętami przystąpiliśmy 

do dzieła:

 Składniki na kruchy spód:

 200 g mąki

 40 g cukru pudru

 100 g zimnego masła pokrojonego na małe kawałeczki

 2 płaskie łyżki jogurtu greckiego

 szczypta soli

 kilka kropel ekstraktu cytrynowego 

 Skórka otarta z cytryny i mak

 Z podwojonych składników zagnietliśmy ciasto.. Do części ciasta dodaliśmy mak. Po nadaniu ciastu kształtów, piekliśmy 

spody ok. 20 min w temperaturze 180 stopni.

 Do dekoracji:

 płatki migdałowe i całe migdały 

 Orzechy, rodzynki

 Kolorowe posypki

 Chrupki kukurydziane

 żelki

 Dżem, powidła, polewa czekoladowa i kajmak

 Lukier- wykonany z cukru pudru, cytryny i barwników: żółtego i czerwonego

 Po upieczeniu ciasto oblewaliśmy lukrem, polewą, kajmakiem i dżemem, a następnie dekorowaliśmy słodkościami i 

bakaliami.. Oprócz tych konkursowych dzieł każde dziecko przygotowało sobie małe Mazureczki by zabrać je do 

domu.. Ten konkursowy skosztujemy tuż przed Świętami….



Nasze eksperymenty kulinarne: 

Przygotowanie ciasta
Na początku zajęliśmy 
się dokładnym 
odmierzaniem 
składników według 
przepisu..

Każdy z naszych motylkowych 
przedszkolaków miał możliwość 
przyczynić się do powstania ciasta..

Następnie nasi mali 
kucharze zagniatali 
ciasto na naszego 
mazurka..



Jak nadaliśmy kształt naszemu 

mazurkowi..

Zaczęliśmy od 
wałkowania w 

pojedynkę!

Ale było ciężko.. 
Jako  zespół 

działaliśmy razem!!

Foremki w 
ręce i do 
dzieła..

A po owocnej 
pracy był czas 
na mazurkowe 

przytulańce



I powstały nasze cudeńka…



Ulubiona chwila naszych 

przedszkolaków – ozdabianie 



Co by tu wybrać..? Dla naszych 

kucharzy nie było to trudne…



Ozdabiania nie było końca.. 



I już gotowe nasze świąteczne 

smakołyki..



Tak się prezentują nasi niezwykli 

kucharze i niezwykłe wypieki..



Dumni jesteśmy z naszej wspólnej 

pracy..



Oto nasza praca konkursowa –

Wesołych Świąt!!! 
Kucharze z gr. IV i Katarzyna Mazurek


