MAZURKI - PAZURKI
MNIAM MNIAM.
TO CO MY LUBIMY NAJBARDZIEJ.

Relacja z naszej przygody pieczenia mazurkow. Zanim przeszliSmy do cze¢sci praktycznej,
musieliSmy zapoznac si¢ z tradycja pieczenia mazurkéw i co to w ogole takiego jest.

BURZA MOZGOW



OLSNIENIE-
MAZURKI

JAK DO
TEGO SIE ZABRAC?



Tak powstat przepis. Z nazwa bylo ci¢zko. Skad pazurki? Dzieci, ktore robity mazurki to grupa 3
latkow, jak to bywa z trzylatkami czesto przekrecaja wyrazy. Zamiast mazurki zrobity si¢ po
prostu ,,PAZURKI” . Tak tez zostato MAZURKI — PAZURKI . Zeby byto tatwiej dzieci
poprzyklejaty obrazki, by ulatwi¢ sobie co nalezy doda¢ do naszego ciasta.

Ponizej przedstawiamy opis

Ciasto kruche:

1 kg mqki

5 Zottek

1, 5 kostki margaryny

0,5 szklanki cukru pudru

wszystko razem ugniatamy, wyrobione ciasto rozktadamy na blaszce. Piec 25 min 180 stopni
(Porcja na dwie blachy)

Krem czekoladowy:

0,5 szklanki wody

2 masta Smietankowe

1,5 szklanki cukru

6 lyzek gorzkiego kakao

wszystko stawiamy na plytce i roztapiamy doprowadzamy do zagotowania, odstawiamy na 15 min
i dosypujemy mleko w proszku 3 szklanki. Mieszamy i wykladamy na upieczone placki. Na koniec
ozdabiamy bakaliami ( orzechy wloski, migdaly i ptatki migdatowe, rodzynki, ;urawina, morele).
Ozdabiamy wedlug uznania.

Smacznego!

TAK POWSTAL

PRZEPIS



TAK TO

WYGLADALO
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FINAL!

W RECE PANI
DYREKTOR LUCYNY JOLANTY SZYMANSKIEJ
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JAKIE
SMACZNE



WESOLYCH SWIAT!



