Fotorelacja z konkursu pt. ,,Mazurek jak malowany”
Nazwa przedszkola: Przedszkole Na Zielonym Wzgorzu w Lusowku
Grupa: Motyle 3 i 4- latki,

Nazwa mazurka: ,, Bakaliowo- kandyzowany mazurek”

1. SKEADNIKI:

Ciasto:

6 szklanek maki
2 margaryny

10 zottek

2 cale jajka

Dekoracje:

2 mate puszki masy kajmakowe;j

suszone owoce: rodzynki, morele, banany, zurawina
kandyzowane owoce: wisnie, skorka pomaranczowa
biata ozdoba cukrowa na ,,bazie kotki”

cukier puder, kakao, mleko na polewe na bazie

2. PRZYGOTOWANIE CIASTA:

Wsypujemy make, masto, zottka i cate jaja, najpierw siekamy (osoba dorosta), a nastepnie
ugniatamy, tak dtugo, az uzyskamy gtadka masg ciasta.



3. UKLADANIE W FOREMKACH:

Ciasto dzielimy na 2 rowne czg$ci, formujemy kule, kule dzielimy na 4 cze¢sci i 1/4 z kazdej
kuli zabieramy na rant mazurka.3/4 ciasta watkujemy i rozktadamy w foremkach o
wymiarach 25x 20 cm, aby wykona¢ ranty nalezy uformowac¢ wateczki, ktore uktadamy na 2

krotszych i jednym dtuzszym boku.




4. PIECZENIE:

Pieczemy w temperaturze 180 ° C okoto 25- 30 minut, az ciasto lekko si¢ zrumieni. Studzimy.

5. DEKOROWANIE:

Do dekorowania uzywamy wymienionych w przepisie sktadnikéw. Do wykonania gatazki
potrzebujemy: cukier puder, kakao i mleko, ktore mieszamy ze sobg tak, aby otrzyma¢ mase¢
konsystencji kisielu. Na koniec wykonujemy ,,bazie kotki” z biatych cukrowych kuleczek.




’.

6. EFEKT KONCOWY :




