Mazurek ,, Kajmakowy”

SKtADNIKI

CIASTO KRUCHE:

2 szkl. maki pszennej
150 g margaryny

3 tyzki cukru pudru

1 jajko

DODATKOWO:

Stoiczek dzemu z czarnej porzeczki
1 puszka masy krowkowej
do dekoracji: migdaty, rodzynki, orzechy, skérka pomaranczowa, posypka kolorowa

SPOSOB WYKONANIA:

1.

Z podanych sktadnikow na ciasto kruche zagnies$¢ jednolite ciasto. Owingé w foli¢ spozywcza 1 wstawic¢ do lodowki
na 1 godzing.

Po tym czasie ciasto rozwatkowac, na placek. Placek przycig¢ do wymiarow formy. Ciasto wtozy¢ do formy
wylozonej papierem do pieczenia.

Nastepnie rozsmarowac na ciescie dzem porzeczkowy.

Przygotowany placek wlozy¢ do nagrzanego piekarnika 1 piec w temperaturze 180°C przez 25 min. Pozostawi¢

do ostygniecia.

Po ostygnieciu rozsmarowac mas¢ krowkowa 1 udekorowa¢ mazurka wedlug uznania.



Make, cukier puder, jajo i margaryne wtozy¢ do miski.



Wszystko dobrze wyrobi¢ rekoma.



Kiedy skfadniki sie dobrze potacza, wstawic¢ na 1 godz. do lodowki.



Rozwatkowac, przetozy¢ na blaszke i rozsmarowac na surowym cieScie dzem.



Kiedy ciasto sie upiecze i ostygnie, rozsmarowac na nim mase krowkowa.



Udekorowac resztg sktadnikéw wg uznania.



A oto Mazurek w catej okazatosci i dzieci, ktore go przygotowaty ©.



