Przepis na ..Misiowego Mazurka”

Skladniki na spod:

300 g maki

180 g cukru pudru

250 g masta

2 tyzki wody

1 tyZzka miodu

szczypta soli

szczypta proszku do pieczenia

Skladniki na mase:
1 puszka masy kajmakowej o smaku krowki
1 czekolada gorzka min. 70 proc. zawartos$ci kakao

Sposob wykonania:

Wszystkie sktadniki wlozy¢ do miski 1 wyrabia¢ chwile widelcem.
Nastepnie ugnie$¢ rekami. Wyrobionym ciastem wytozy¢ blache wczesniej
wytozong papierem do pieczenia.

Piec ok. 30 minut w temperaturze 180 st.

Odtozy¢ do wystygniecia.

Mase¢ kajmakowa wymieszac¢ z roztopiong w kagpieli wodnej czekolada.
Mase wytozy¢ na spod mazurka, a nast¢pnie udekorowa¢ wedtug uznania.

SMACZNEGO!



Fotorelacja:

Mie;;amy dodajac wodg :)



Mieszamy mase :)




Dekorujemy :)







