Pieczenie rozpoczete, a oto my i sktadniki do wykonania pysznego Mazurka wielkanocnego z owocami
suszonymi i orzechami.



Teraz dodajemy wszystkie sktadniki , mieszamy je. Wyglgda sSwietnie!



Wyktadamy ciasto na blaszke i oto mamy gotowe ciasto do pieczenia.




A to sg nasze sktadniki do dekoracji Mazurka.



Mazurek dekorujemy migdatami, rodzynkami, plastrami mandarynki, suszonymi owocami i bukszpanem.



Mazurek wielkanocny z owocami suszonymi i orzechamiGOTOW Y! I !



(N

Po ciezkiej pracy jest czas na regeneracje sit. Mazurek zniknat w sekunde.



PRZEPIS NA MAZUREK WIELKANOCNI Z OWOCAMI SUSZONYMI | ORZECHAMI
Sktadniki:
- 3 szklanki maki pszennej
- 25 dag margaryny do pieczenia
- 0.75 szklanki cukru
- 2 jajka
- szczypta soli
- owoce suszone
- orzechy
- migdaty, rodzynki, czekolada gorzka, lukier
Przygotowanie:
1. Make solimy i przesiewamy przez sito. Dodajemy margaryne, jajka, wyrabiamy ciasto.
2. Do wyrobionego ciasta dodajemy owoce suszone i orzechy (ilos¢ dowolna)
3.Ciasto gotowe do pieczenia. Wyktadamy je w blaszce uprzednio nasmarowane margaryng
4. Pieczemy 25 min w temperaturze 200 stopni.

5. Po upieczeniu dekorujemy bakaliami.



