
1. 

 

 

Pieczenie rozpoczęte, a oto my i składniki do wykonania pysznego Mazurka wielkanocnego z owocami 

suszonymi i orzechami. 

 



2. 

 

 

Teraz dodajemy wszystkie składniki , mieszamy je. Wygląda świetnie! 



3. 

 

 

Wykładamy ciasto na blaszkę i oto mamy gotowe ciasto do pieczenia. 



4. 

 

A to są nasze składniki do dekoracji Mazurka. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



5. 

 

 

Mazurek dekorujemy migdałami, rodzynkami, plastrami mandarynki, suszonymi owocami i bukszpanem. 



6. 

 

Mazurek wielkanocny z owocami suszonymi i orzechami G O T O W Y! ! ! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



7. 

 

Po ciężkiej pracy jest czas na regenerację sił. Mazurek zniknął w sekundę.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



PRZEPIS NA MAZUREK WIELKANOCNI Z OWOCAMI SUSZONYMI I ORZECHAMI 

Składniki: 

- 3 szklanki mąki pszennej 

- 25 dag margaryny do pieczenia 

- 0.75 szklanki cukru 

- 2 jajka 

- szczypta soli 

- owoce suszone  

- orzechy 

- migdały, rodzynki, czekolada gorzka, lukier 

Przygotowanie: 

1. Mąkę solimy i przesiewamy przez sito. Dodajemy margarynę, jajka, wyrabiamy ciasto. 

2. Do wyrobionego ciasta dodajemy owoce suszone i orzechy (ilość dowolna) 

3.Ciasto gotowe do pieczenia. Wykładamy je w blaszce uprzednio nasmarowane margaryną 

4. Pieczemy 25 min w temperaturze  200 stopni. 

5. Po upieczeniu dekorujemy bakaliami.  

 

 


